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DÉSINFECTION DES ENDOSCOPES ET 

BONNES PRATIQUES D’HYGIÈNE 
 

 

Objectifs 

• Acquérir les principes de la démarche corrective 
d’analyse et de réduction des 
dysfonctionnements ou situations indésirables. 

• Identifier et déclarer les dysfonctionnements. 
• Utiliser les méthodes et outils d’analyse des 

dysfonctionnements dans le domaine de la 
désinfection des endoscopes. 

• Élaborer un outil de suivi d’un programme 
d’action. 
 

Contenu de la formation 

 
• Les différents endoscopes et les différents 

produits. 
 

• Les différents processus de désinfection des 
endoscopes. 
 

• Les principaux dysfonctionnements identifiés 
concernant la désinfection des endoscopes. 
 

• La culture sécurité. Les notions de danger et 
risques. 
 

• Les différents indicateurs de repérage des 
dysfonctionnements. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Méthodes pédagogiques 

Méthodes actives et participatives avec 
exposés théoriques.  
Une documentation pédagogique sera mise à 

disposition de chaque participant. 

. 
 

Évaluation 

Une évaluation en fin de formation sous forme 
de questionnaire individuel permet de mesurer 
l’atteinte des objectifs et la satisfaction des 
stagiaires. Un tour de table en début et fin de 

formation sera également effectué 

Attestation du suivi de la 

formation 

Cette formation donne lieu à la délivrance 
d’une attestation individuelle à son issue.

 

Public : 
Tout personnel d’un établissement de santé 

Aucun prérequis. 

Durée : 1 journée de formation soit 7h 

Tarif : sur devis, nous contacter 

Délais d’accès : 1 mois sous réserve  
de disponibilités communes 
 

 

 

 

Cette formation vous permettra d’identifier et de maitriser les 
recommandations de bonnes pratiques concernant les différents 
endoscopes et les produits utilisés dans ce domaine ainsi que les 
différents types de désinfections et pratiques en matière 
d’hygiène et de traçabilité.  
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